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Menükomponenten 

Vorspeisen 

Beilagen Salat | Bunter Blattsalat | Hausdressing 5,00 
 

Gemischter Salat | Karotte | Weißkraut | Kartoffel | Gurke | Blattsalat | Hausdressing 8,00 
 

Gegrilltes Gemüse | Rucola | Schafskäse | Basilikum Pesto 14,50 
 

Aubergine | gebraten | Hummus | Rucola | Minz-Joghurt | Granatapfel 15,20 
 

Garnelen | gebraten | Linsensalat | Rucola | Thymian-Zitronencreme | Kartoffelstroh 17,80 
 

Kalbsrückenscheiben | Rosa | Trüffelcreme | Kopfsalat | Kräutervinaigrette 17,50 
 

Rauchlachsscheiben | Honig-Dill-Senfsauce | Rote Beete Ragout | Blattsalat 15,20 
 

Spargelsalat | Kräuterdressing | Rauchlachs | Spinat | Tomate | April-Juni 17,80 
 

Melonensalat | Schafskäse | Rucola | Rosmarinhonig | Juni-August 14,20 
 

Entenbrust | geräuchert | Kürbisgemüse | Feldsalat | Oktober-Dezember 15,80 

Suppen 

Flädlesuppe | Kräuterflädle | Rinderkraftbrühe | Schnittlauch 6,80 
 

Maultaschensuppe | Maultaschenwürfel | Rinderkraftbrühe | Schnittlauch 7,50 
 

Karottensuppe | Ingwer | Schlagrahm | Sesam-Öl | Koriander 7,00 
 

Rote Linsensuppe | Paprikabutter | Zitronenschnitz 7,00 
 

Kartoffelsuppe | Senf | Estragon Croutons 6,80 
 

Waldpilzsuppe | Trüffelrahm | Petersilie 6,80 
 

Spargelcremesuppe | Schlagrahm | Mandeln | April-Juni 6,80 
 

Gurkenkaltschale | Dill | Sauerrahm | Juni-August 6,50 
 

Kürbissuppe | Ingwer | Kerne | Öl | Oktober-November 6,80 
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Menükomponenten 

Hauptspeisen - Fleisch 

Zwiebelrostbraten | Lemberger Sauce | Spätzle 29,20 
 

Filetteller | klassisch | Schwein | Rind | Champignonrahmsauce | Albdinkelspätzle 27,50 
 

Kalbsrahmgulasch | Steinchampignons | Butternudeln 23,80 
 

Hähnchenbrust | Tomatenconfit | Mandelbrokkoli | Basmatireis 19,20 
 

Schweinebäckle | geschmort | eigene Sauce | Schupfnudeln | Mandelbrokkoli 20,50 
 

Rinderfilet | Pommery Senfsauce | Bohnen | Kartoffeltaler 36,20 
 

Lammfilet | Thymiansauce | Paprikagemüse | Gewürzcouscous 36,20 
 

Stangenspargel | Sauce Hollandaise | Kartoffeln | Kräuterflädle | April-Juni 24,80 
 

Entrecôte Steak | Grillgemüse | Kräuterbutter | Rosmarinkartoffeln | Juni-August 30,50 
 

Land Ente | Keule | Brust | Orangensauce | Rotkraut | Birnenragout |  
Kartoffelknödel November-Dezember 31,50 
 

Hirschgulasch | Preiselbeeren | Wirsing | Knödelscheiben | September-Dezember 24,50 
 

Rehkeule | geschmort | Wacholdersauce | Preiselbeeren | Rosenkohl |  
Nuss-Spätzle | September-Dezember 23,80 

Hauptspeisen - Fisch 

Lachsschnitte | gebraten | Riesling Sauce | Mangoldgemüse | Mini-Kräuterkartoffeln 28,90 
 

Zanderfilet | gebraten | Zucchinigemüse | Senf | Weißweinrisotto 27,50 
 

Doraden Filet | tomatisiertes Gemüse | Salbeignocchi | Parmesan 27,80 
 

Seeteufel | gebraten | grüner Spargel | Tomaten Coulis | Kräutergnocchi | April-Juni 35,20 

  



 

 

(Kinder unter 6 Jahren feiern kostenlos mit. Kinder von 6 bis 12 Jahren zahlen die Hälfte und ab 12 Jahren Normalpreis) 

www.alte-kanzlei-stuttgart.de 

Alte Kanzlei Stuttgart GmbH · Schillerplatz 5 A · 70173 Stuttgart  

Tel. 0711 / 29 44 57 · Fax 0711 / 29 44 59 · info@alte-kanzlei-stuttgart.de 

Menükomponenten 

Hauptspeisen – vegetarisch/vegan 

AK Superbowl | aktuelle Restaurantkarte | vegan 17,80 
 

Steinpilzravioli | Weißweinsauce | Blattspinat | Kirschtomaten | Parmesan 19,20 
 

Gemüsemaultaschen | tomatisiertes Gemüse | Petersilie | gebacken 14,80 
 

Tagliatelle | Spargelragout | Riesling Sauce | Kirschtomaten | Blattspinat | April-Juni 18,50 
 

Kürbis-Ravioli | Kürbisragout | Rucola | Kerne | Öl | Parmesan | Oktober-November 17,20 

Dessert 

Ofenschlupfer | Apfel | Rosinen | Mandeln | Vanillesauce 9,00 
 

Kirsch Crumble | gebacken | Black & White | Bourbon Vanilleeis 9,00 
 

Mousse au Chocolat | Orange | mariniert | Granatapfel 9,50 
 

Schokoladen Brownie | Kirschen | Schlagrahm | Bourbon Vanilleeis 9,50 
 

Apfelküchle | Zimt-Zucker | Vanillesauce | Schokoladen-Eis 9,50 
 

Erdbeeren | Vanillemousse | Minze | Mai-Juli 10,20 
 

Melonensalat | Minze | Mango Sorbet | Juni-August 9,50 
 

Walnuss-Parfait | Cassis-Feigen | Portwein | August-Oktober 10,20 
 

Zwetschgen Crumble | gebacken | Bourbon Vanilleeis | September-Dezember 9,00 
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Büffet  
Württemberg, ab 30 Personen 
 
Bauernbrot 
Butter 

 

Vorspeisen 
 

Bunter Blattsalat | Hausdressing 
Kartoffelsalat 
Gurkensalat 
Karottensalat 
Weißkrautsalat 
Rauchlachsscheiben | Honig-Dill-Senfsauce 
Forellenfilet | geräuchert | Meerrettichcreme 
Roastbeef | rosa | Tomaten-Creme Fraîche | Kräuter 

 

Suppe 
 

Rinderkraftbrühe | Kräuterflädle | Schnittlauch 

 

Hauptspeisen 
 

Maultaschen | Zwiebelschmelze | Jus 
Maultaschen | Vegetarisch | Tomatisiertes Gemüse 
Schweinefilet | Medaillons | Champignonrahmsauce | Alb-Dinkelspätzle 
Rindersaftgulasch | Rotweinsauce | Butternudeln 

 

Dessert 
 

Ofenschlupfer | Vanille-Sauce 
Quarkmousse | Kirschragout  
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Büffet  
Emilia Romagna, ab 30 Personen 
 

Ciabatta 
Butter 

 

Vorspeisen 
 

Rucola | Balsamico Dressing 
Gemüsesalat | Schafskäse 
Grillgemüse | mariniert | Knoblauch | Kräuter 
Büffelmozzarella | Tomate | Basilikum Pesto 
Nudelsalat | Gemüse | Oliven | Kräuter 
Kalbstafelspitz rosa | getrocknete Tomaten | Kräutervinaigrette 

 

Suppe 
 

Kichererbsen Suppe | Gemüse | Tomate | Petersilie 

 

Hauptspeisen 
 

Doraden Filet gebraten | Tomaten-Olivenragout | Weißweinsauce | Rosmarinkartoffeln 
Ravioli | Ricotta | Spinat | Rucola | Kirschtomaten | Olivenölsud | Parmesan 
Kalbsrückensteaks | Gorgonzolaspinat | Gnocchi 
Pasta | tomatisiertes Gemüse | Parmesan 
Hähnchenbrustragout | Parmaschinken | Salbei | Reis 

 

Dessert 
 

Panna Cotta | Mango Ragout | Minze 
Tiramisu | Beerenragout 
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Büffet  
Grand Est., ab 30 Personen 
 
Bauernbrot 
Baguette 
Kräuterfrischkäse 
Butter 

 

Vorspeisen 
 

Kalbsrückenscheiben | Rosa | Trüffelcreme 
Wildkräutersalat | Kräuter-Senfdressing 
Forellentatar geräuchert | Meerrettichcreme | Dill 
Mini-Garnelen mariniert | Gemüse | Zitronenvinaigrette 
Auberginen gegrillt | Sesamcreme | Rucola 
Gemüsesalat | Zitrone | Petersilie 

 

Suppe 
 

Rahmsuppe | Steinchampignon | Estragon-Croutons 

 

Hauptspeisen 
 

Roastbeef | am Stück | Balsamico Zwiebeln | Kartoffelgratin 
Lachsschnitte | pochiert | Senf-Spinat | Rote Beete Gnocchi 
Maispoulardenbrust | tomatisiertes Gemüse | Kräuterkartoffeln 
Ravioli | Steinpilz | Ricotta | Weißweinsauce | Kirschtomaten | Rucola | Parmesan 
Kalbsrahmgulasch | Morcheln | Butternudeln 

 

Dessert 
 

Bianco Schokoladenmousse | Likörkirschen 
Schokoladen Brownie | Beerenragout | Mascarponecreme 
Ananas gegrillt | Bourbon-Vanillejoghurt 

 

89— 

  



 

 

(Kinder unter 6 Jahren feiern kostenlos mit. Kinder von 6 bis 12 Jahren zahlen die Hälfte und ab 12 Jahren Normalpreis) 

www.alte-kanzlei-stuttgart.de 

Alte Kanzlei Stuttgart GmbH · Schillerplatz 5 A · 70173 Stuttgart  

Tel. 0711 / 29 44 57 · Fax 0711 / 29 44 59 · info@alte-kanzlei-stuttgart.de 

Büffet  
Weihnachten, ab 30 Personen 

 

Bauernbrot 

Butter 

 

Vorspeisen 
 

Feldsalat | Hausdressing 

Verschiedene Rohkostsalate | Karotte | Kraut | Gurke 

Kartoffelsalat 

Geräucherte Entenbrust | Sellerie-Apfel-Walnuss Salat 

Rauchlachsscheiben | Dill-Senfsauce 

Rosa Rinderrückenscheiben | Sauce Tartar 

 

Suppe 
 

Kartoffel Creme Suppe | Junglauch 

 

Hauptspeisen 
 

Hirschgulasch | Preiselbeersauce | Butterspätzle 

Entenkeule | Orangensauce | Apfelrotkraut | Kartoffelknödel 

Lachsschnitte | Fenchelrahmgemüse | Reis 

Spinatspätzle | Tomatisiertes Gemüse | Bergkäse 

 

Dessert 
 

Zimt Panna Cotta | Orangenragout | Im Glas 

Bratapfelragout | Rosinen | Mandeln | Butterstreusel | Topfencreme 

Schokoladenmousse | Glühweinkirschen 
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Getränkepauschalen (für die Dauer von 5 Stunden) 
 

Paket S 
Kessler Cuveé Blanc Brut oder Rosé, Sektkellerei Kessler, Württemberg 

Prisecco - Weingut Jörg Geiger (alkoholfrei) 

Gutsweine nach Empfehlung des Restaurantleiters 

Softdrinks und Säfte 

Mineralwasser 

Bier, Flaschenbiere und frisch gezapft 

Heißgetränke, wie z.B. Espresso, Kaffee, Cappuccino, Latte Macchiato, Tee 
 

29— 

 

Paket M 
Hugo, Aperol Spritz oder Kessler Sekt zum Empfang nach Wahl 

Prisecco - Weingut Jörg Geiger (alkoholfrei) 

Deutsche oder italienische Guts- und Lagenweine nach Empfehlung des Restaurantleiters – weiß, rot, Rosé 

Softdrinks und Säfte 

Mineralwasser 

Bier – Flaschenbiere und frisch gezapft 

Heißgetränke, wie z.B. Espresso, Kaffee, Cappuccino, Latte Macchiato, Tee 
 

34— 

 

Paket L 
Kessler Hochgewächs, Chardonnay Blanc oder Rosé  

Sektkellerei Kessler, Württemberg 

Prisecco - Weingut Jörg Geiger (alkoholfrei), 

Lagenweine nach Empfehlung des Restaurantleiters Softdrinks und Mineralwasser 

Softdrinks und Säfte 

Mineralwasser 

Bier, Flaschenbiere und frisch gezapft 

Heißgetränke, wie z.B. Espresso, Kaffee, Cappuccino, Latte Macchiato, Tee 
 

44— 
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Flying Büffet 
 

Kartoffelsalat | Maultaschenwürfel | Schnittlauch | Glas 4,00 
 

Mini-Sandwich | Hinterschinken | Tomatencreme | Salat | Spieß 4,00 
 

Mini-Sandwich | Salami | Gurkencreme | Salat | Spieß 4,00 
 

Mini-Sandwich | Gouda | Kräutercreme | Salat | Spieß 4,00 
 

Mini-Sandwich | Rauchlachs | Meerrettichcreme | Salat | Spieß 5,00 
 

Meat Balls | mariniert | Glas 6,00 
 

Kichererbsen Salat | Gemüse | Schafskäse | Glas 5,50 
 

Couscous Salat | Gemüse | Sesamcreme | Glas 5,50 
 

Gemüsesalat | Petersilie | Hüttenkäse | Glas 5,20 
 

Tomate | Mozzarella | Basilikum Pesto | Glas 4,50 
 

Mandeln | geröstet | Olivenöl | Salz | Glas 3,90 
 

Oliven | mariniert | Knoblauch | Kräuter | Glas 3,90 
 

Obstsalat | Minze | Glas 4,20 
 

Beerengrütze | Vanillesauce | Glas 5,00 
 

Schokoladenmousse | Beerenragout | Glas 5,50 
 

Zwetschgen Trifle | Zwetschgenragout | Mascarponecreme |  
Butterstreusel | Glas 5,50 
 

Kirschen Trifle | Kirschragout | Mascarponecreme | Schokostreusel | Glas 5,50 

 
 
Die Mindestbestellmenge pro Sorte beträgt 20 Portionen. 
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Tagungspauschale I, halbtags 
 

Raumbereitstellung 
Beamer oder Flatscreen 

1 Pinnwand 

1 Flipchart 

Tagungsgetränke im Foyer zum Beginn und Kaffeepause 
Kaffee aus der Thermoskanne 

Tee, diverse Sorten 

Tagungsgetränke im Raum 
Mineralwasser 0,75 l (satt) 

Apfel- und Orangensaft 0,2 l (satt) 

Butterbrezel (1 pro Gast) 

19—  
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Tagungspauschale II, ganztags mit Lunch 

 

Raumbereitstellung 
Beamer oder Flatscreen 

1 Pinnwand 

1 Flipchart 

Tagungsgetränke im Foyer zum Beginn und zu den Kaffeepausen 
Kaffee aus der Thermoskanne 

Tee, diverse Sorten 

Tagungsgetränke im Raum 
Mineralwasser 0,75 l (satt) 

Apfel- und Orangensaft 0,2 l (satt) 

Butterbrezel (1 pro Gast) 

Lunchbuffet 
(bis 25 Pers. als Menü im Restaurant - ab 25 Pers. als Büffet im Foyer) 

Bunte Blattsalate mit Hausdressing 

Zwei Gerichte zur Wahl (Fleisch und vegetarisch) 

Dessert im Glas 

Nachmittags-Pause im Foyer 
Frisches Obst und Schwäbischer Blechkuchen 
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Tagungspauschale III, ganztags ohne Lunch 

 

Raumbereitstellung 
Beamer oder Flatscreen 

1 Pinnwand 

1 Flipchart 

Tagungsgetränke im Foyer zum Beginn und zu den Kaffeepausen 
Kaffee aus der Thermoskanne 

Tee, diverse Sorten 

Tagungsgetränke im Raum 
Mineralwasser 0,75 l (satt) 

Apfel- und Orangensaft 0,2 l (satt)  
Butterbrezel (1 pro Gast) 
 

Nachmittags-Pause im Foyer 
Frisches Obst und Schwäbischer Blechkuchen 
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Tagungspauschale IV, ganztags mit Snack 
 

Raumbereitstellung 
Beamer oder Flatscreen 

1 Pinnwand 

1 Flipchart 

Tagungsgetränke im Foyer zum Beginn und zu den Kaffeepausen 
Kaffee aus der Thermoskanne 

Tee, diverse Sorten 

Tagungsgetränke im Raum 
Mineralwasser 0,75 l (satt) 

Apfel- und Orangensaft 0,2 l (satt) 

Butterbrezel (1 pro Gast) 

Mittags-Snack 
Bunte Blattsalate mit Hausdressing 

Halbe, üppig belegte Brötchen, 3 Stück pro Gast 

Nachmittags-Pause im Foyer 
Frisches Obst und Schwäbischer Blechkuchen 
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Raumkosten / Raumbereitstellungskosten 

  Raum       € 

  Thaddäus  
        

39 / h 

  Schiller  
    

    49 / h 

  Olga  
   

    39 / h 

  Karl  
   

    49 / h 

  Karl & Olga  

   

    69 / h 

 
 
 
 

In den Raumbereitstellungskosten ist die Tischwäsche, das Stellen der Möbel 
und die Endreinigung enthalten.  

Konditionen 
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Konditionen 

Alle angegebenen Preise sind freibleibend und Endpreise in EURO. Mit Erscheinen einer neuen Preisliste verlieren alle 
vorherigen Preislisten ihre Gültigkeit. 
 

Die genaue Anzahl der Teilnehmer muss bis 7 Arbeitstage vor dem jeweiligen Anlass gemeldet werden. Eine 
Reduzierung der Teilnehmerzahl um maximal 5% wird bei der Abrechnung anerkannt. Sollte sich die Teilnehmerzahl 
um mehr als diese 5% verringern, wird die ursprünglich gemeldete Teilnehmerzahl abzüglich 5% zugrunde gelegt.  
 

Sollten mehr Teilnehmer als gemeldet erscheinen, wird die tatsächliche Teilnehmerzahl berechnet und wir behalten uns 
vor, für die nicht vorab gemeldeten Teilnehmer gegebenenfalls ein vergleichbares Essen zu servieren, sofern das 
geplante Essen nicht in ausreichender Menge zur Verfügung gestellt werden kann. 
 

Eine Auswahl à la carte–Auswahl ist im Bankettbereich definitiv nicht möglich. Um einen reibungslosen und zeitlich 
angepassten Ablauf der Veranstaltung sicherzustellen, ist es erforderlich, dass die Menüauswahl vorher auf ein 
einheitliches Menü, zzgl. vegetarischer und Fisch-Variante, beschränkt ist.  
 

Kinder unter 6 Jahren feiern kostenlos mit. Ab 6 bis 12 Jahren berechnen wir 50% und ab 12 Jahren den vollen Preis. 
Sofern ein Rahmenprogramm stattfindet, benötigen wir einen genauen Ablaufplan, damit wir einen reibungslosen Ablauf 
sicherstellen können. Das Mitbringen und der Verzehr von eigenen Speisen und Getränken ist nicht gestattet. 
 

Die Raumkosten werden für jede angefangene Stunde berechnet. Für die Berechnung ist die gemeldete Ankunftszeit 
maßgeblich. Die Räume Karl, Olga, Thaddäus, Schiller und die Kochlounge müssen für mindestens 3 Stunden gebucht 
werden. Sollte die Veranstaltung kürzer sein, werden trotzdem 3 Stunden Raumkosten berechnet. Die Mietzeit endet 
beim Verlassen des letzten Gastes. In den Raumkosten ist das Stellen der Möbel, das Table-Top (Tischwäsche, 
Mundservietten), dezente Standard-Tisch-Deko, Tagungstechnik (Beamer oder Screen, Flipchart, Pinnwand, 
Moderationskoffer und W-LAN) und die Endreinigung des Raumes enthalten.  
 

Bei Stornierungen bis 30 Tage vor Veranstaltungstermin werden keine Stornokosten berechnet. Ab 30 Tage vor 
Veranstaltungstermin berechnen wir 50 % der Raumkosten (ausgehend von 4 Stunden). Ab 14 Tage vor 
Veranstaltungstermin berechnen wir 100 % der Raumkosten (ausgehend von 4 Stunden) und behalten uns vor, bereits 
eingekaufte und bereitgestellte Ware zum Verkaufspreis weiter zu berechnen. 
 

Unsere Preisberechnungen basieren auf einer Arbeitszeit bis Mitternacht. Nach Mitternacht verrechnen wir die Leistung 
unseres Teams (Preise pro Mitarbeiter je Stunde) wie folgt: 
 

Küchenchef - 60,00 
Koch  - 40,00 
Service-Leiter  50,00 
Kellnere   40,00 
 

Wir behalten uns vor, nach Betriebsschluss des öffentlichen Nahverkehrs Fahrkosten für Mitarbeiter im Einzelnachweis weiter zu 

berechnen. Stuttgart, im März 2022 


